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窪理塁

多頚化する給食に対応した日動化鴨器による、フルドライ方式の
謡曖湯は、衛生面も充分況慮されており、 作られた給食はパラエティ
に喜んでいます．

.J:• 下処理室

下処理室は野菜景物を トリミングし、上処理
室で累粉苅、粟菜姐根菜窺それぞれの琴用シ
ンクで洗浄します．

和え粉室

25℃以下の蚕温で真空冷却徽や冷凍緬を使用し
和え窃、 サラダ、果籾の冷たい隊立を子供たち
に紐供します．

炊

臼紐はもちろん． 学1i11の食4れを使った炊さ込み
ご餃．ビラフや五目阪など多彩な炊餃ができます．


